
MENÚ JUNIO 2025

02-jun 03-jun 04-jun 05-jun 06-jun

Ensalada con fruta Ensalada Ensalada Ensalada con fruta
Ensalada de lechuga, maíz y zanahoria 

Guisado de patatas y verduras (sin 
legumbres)

Vichyssoise
Guisado de patata, verdura y ternera (Sin 
legumbre) 

Pasta (sin gluten/ huevo/ mostaza/ 
soja) con salsa de verduras

Ensaladilla de merluza con pan

Bacalao gratinados con all i oli
Lomo con cama de manzana y patatas 
panaderas

Tortilla de queso Pescado a la plancha Paella de verduras

Fruta Fruta Yogur Fruta ecológica Fruta 
09-jun 10-jun 11-jun 12-jun 13-jun

Pan horneado con ajo y perejil
Ensalada Caprese (tomate, queso 
fresco, orégano)

Montadito de aceite de oliva y pimentón 
dulce

Ensalada Ensalada con fruta

Ensalada de pasta (atún y queso)
Fideuà de la huerta con fideo fino 
(Sin gluten/huevo/mostaza/soja)

Ensalada de patata, huevo, tomate, atún 
y olivas

Macarrones (sin gluten/ huevo/ soja/ 
mostaza) con salsa de verduras

Hervido de patata, zanahoria y 
cebolla

Lomo de cerdo con patatas a lo pobre Revuelto del chef Pollo a l'ast con patatas Merluza a la vizcaína
Tortilla de calabacín con chips de 
boniato

Fruta Fruta Fruta Fruta Fruta 
16-jun 17-jun 18-jun

Ensalada con fruta Ensalada Ensalada valenciana

Arroz con pollo y verduras
Hervido de patata, zanahoria y 
cebolla

Patatas crujientes con aguacate

Huevos rellenos (yemas, tomate, 
atún)

Rustidera de bacalao con salsa suave 
de pimiento

Lomo con queso

Fruta Fruta Yogur

COLEGIO VIRGEN AL PIE DE LA CRUZ

*Elaboraciones sin pimentón.
*Comprobar previamente el etiquetado de todos los pescados para asegurar la ausencia de 
trazas de crustáceos y/o moluscos.

MENÚ SIN LEGUMBRES + CHORIZO + CRUSTÁCEOS + MARISCO + CEFALÓPODOS + PIMENTÓN DULCE


